
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

CHARLES CICERON CHARDONNAY - SAUVIGNON 

V.D.P. OC 
BLANC 

 

Producteur  
Vinifié par l’équipe des Domaines Auriol. 
 

Origine 
Charles Cicéron est la marque déclinée à partir du Château Cicéron acquit en 2000. La collection des bi-cépages est 

lancée en 2007. 
 

Géographie 

Vignoble qui se situe sur les gradins bordant le cordon du littoral méditerranéen, zone de la Malepère et de la cité de 

Carcassonne. Il bénéficie d’un climat continental, frais et sec, qui favorise le développement aromatique des raisins 

durant la maturité, permettant d’élaborer une gamme de produits diversifiés. 

  

Vignoble et conduite 

Le mode de conduite se fait sur fil, les vignes sont vendangées mécaniquement et manuellement pour certaines 

parcelles issues de sélections rigoureuses. 

Le rendement est de 60 hl par hectare. 
 

Cépages blancs 

Ce vin blanc est un assemblage de 60% Chardonnay et 40% Sauvignon. 
 

Vinification et élevage 

Egrappage, macération pelliculaire, courte / vendange de nuit afin de pofiter de la fraîcheur nocturne. Débourbage des 

jus à basse température (7°C). Fermentation à température contrôlée. Un léger levurage peut intervenir en début de 

fermentation, pour un meilleur développement des arômes. 
 

Dégustation et gastronomie 
Belle robe dorée brillante avec reflets verts. Nez élégant de fruits à chair blanche, de fruits exotiques et de miel, finale 

longue et volumineuse. 

Se sert en apéritif, bien frais, et accompagne parfaitement les poissons ou fruits de mer, ainsi que les viandes en sauce 

blanche et les pâtes à la crème. 

A consommer de préférence dans les premières années qui suivent la mise en bouteille, la cuvée évolue agréablement 

2 à 3 ans après mise en bouteille. Température de dégustation : 10°C. 

 

Logistique 

 
 Palette 

Dimensions 120 x 80 x 142.8 cm 

Poids 832 kg 

Nb de couches               4 

Cartons/palette             4 x 25 = 100 

UCV/palette            100 x 6 = 600 

Gencode 

Gencode bouteille 3569401004255 

Gencode carton Millésime : 2007 3569407004259 

Code palette   

Bouteille 

Type Bordeaux sensation cétie chêne 

Hauteur 31.3 cm 

Poids 1.33 kg 

Carton 

Dimensions 23 x 15.5 x 32 cm 

Poids 8.10 kg 

UCV/carton 6 sans croisillons 

Couche 

Nb de cartons                25           

UCV/Couche          25 x 6 = 150 
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