
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

PICPOUL DE PINET  

A.O.C.  COTEAUX DU LANGUEDOC 
BLANC 

Producteur  
Cave de l’Ormarine 
 

Histoire  

Elle prend forme dès 1773, quand Turgot, futur ministre de Louis XVI, donne permission d'apposer sur chaque tonneau du cru, la 

célèbre "Marque à feu", signe de reconnaissance de la qualité du vignoble de Pinet.  

Aujourd'hui, les Maîtres Vignerons de la Cave de L'Ormarine perpétuent avec art, une tradition de légende et quelques siècles 

d'Histoire viticole.  
 

Géographie 

Pinet est situé dans le département de l'Hérault, proche de l’étang de Thau.  

Le terroir est constitué pour l'essentiel de plateaux argilo-calcaires, riches en calcaire du crétacé et chargés de cailloutis quartzeux. 

Le climat de type méditerranéen est accentué par des précipitations plus faibles et des températures plus élevées que la moyenne 

nationale. 
 

Vignoble et conduite 

La surface viticole de la Cave de l'Ormarine, d'environ 911 hectares, compte 421 hectares d'A.O.C. blanc issu d'un cépage unique 

le "Piquepoul". 

Le rendement est de 60hl maximum à l’hectare.  
 

Cépage blanc 

Ce vin blanc est composé de 100% piquepoul. 
 

Vinification et élevage 

Sélection parcellaire, sélection au quai, enzymage à la réception, macération pré-fermentaire à 8°C pendant 6 heures, débourbage 

statique, fermentation alcoolique à basse températures. 
 

Dégustation et gastronomie 

Sa robe est jaune brillant avec des reflets verts et son nez est fin et frais, arôme fruité et floral, frais. Il y a une bonne persistance 

aromatique sur des connotations d’agrumes. Son palais est vif, frais avec des notes citronnées et florales suivies d’une légère 

amertume rafraîchissante en fin de bouche. 

Ce vin exprime sa pleine saveur en accompagnant les fruits de mer et les poissons grillés. 

Vin a consommé dans l’année de commercialisation Température de dégustation : 12°C. 
 

Logistique 
 

 

 

 

 

 

Palette 

Dimensions 120 x 80 x cm 

Poids 775 kg 

Nb de couches                4 

Cartons/palette           4 x 25 = 100   

UCV/palette           100 x 6 = 600 

Gencode 

Gencode bouteille  

Gencode carton Millésime :  

Code palette   

Bouteille 

Type Ormarine 77 cétie champagne 

Hauteur 32.6 cm 

Poids 1.23 kg 

Carton 

Dimensions 23.2 x 15.4 x 32.6 cm 

Poids 7.53 kg 

UCV/carton 6 sans croisillons 

Couche 

Nb de cartons              25 

UCV/Couche            25 x 6 = 150 
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