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Producteur
Les vignerons d’Alaigne.

Histoire

La Malepére est un terroir encore non révélé, qui portent en lui un potentiel de découverte. C'est I'une des plus petites
appellations audoises (10 % de l'appellation Corbiéres). Cette ancienne VDQS vient d’obtenir son passage en AOC.
Son encépagement original en fait I'une des plus atypiques du Languedoc. Il est composé des cépages du « Sud »
Grenache, Syrah et des cépages bordelais : Merlot ou Cabernet...

Géographie
Le massif de la Malepére forme une belle région boisée et sauvage qui jouxte la Cité de Carcassonne. Au confins de

I’influence de la Méditerranée, il est la transition avec le vignoble d’ Aquitaine.
Originalité géographique liée a une douceur océanique dans un environnement méditerranéen.

Vignoble et conduite
La vendange est mécanique. En cuverie traditionnelle a partir d'une vendange égrappée. Macération avec contrdle des
températures de fermentation entre 25° et 30 © C.

Cépages rouges
Ce vin est un assemblage de Cabernet-Sauvignon (60%) et de Merlot (40%).

Dégustation et gastronomie

Sa robe est grenat, son nez est terre humide, sous bois, évoluant vers des notes de garrigue, de laurier frais.

En bouche, les tanins sont vifs avec une touche de fruit, d’épices douces et de noyaux. Ce qui donne donc un vin
généreux et long en bouche.

Fontauriol est parfaitement indiqué avec une ronde gastronomique de rotis et chapons, de fargis et gibiers.

Tenue et conservation : 3 a 4 ans aprés embouteillage. Température de dégustation : 16°C.

Logistique
Bouteille Palette

Type Bordeaux sensation cétie feuille morte Dimensions 120 x 80 x 142.8 | cm
Hauteur 313 cm Poids 832 kg
Poids 1.33 kg Nb de couches 4

Carton Cartons/palette 4x25=100
Dimensions 23x155x32 | cm UCV/palette 100 x 6 = 600
Poids 8.10 kg Gencode
UCV/carton 6 sans croisillons Gencode bouteille | 3569401000356

Couche Gencode carton Millésime : 2005 | 3569405000352
Nb de cartons 25 Code palette
UCV/Couche 25x6=150




