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Producteur
Claude Vialade & Fils

Histoire

Entré dans le giron des domaines familiaux en 1896hateau Cicéron était le domaine expérimergdhdnaison Nicolas dans
les années 70. Il a entrainé dans son sillon deerelbe qualitative la plupart des domaines qui Bujburd’hui la notoriété

internationale des vins de Corbiéres. Historiquanierdomaine appartenait a une famille de juristede tribuns romains qui lui
donna son nom.

Géographie
A I'aplomb d’un cirque creusé par la riviere derfieu, sur le terroir de Lagrasse, au pied de latagne d’Alaric.

Abrité partiellement du « Cers » (vent violent déstiqui souffle en bas Languedoc) par la pointedsuth Montagne d’Alaric, le

terroir de Lagrasse bénéficie d’'un climat méditeéen trés propice aux maturations tardives. Lialgtdu vignoble, entre 150 et
250 metres, tempére les hautes chaleurs estilaestouges ont une bonne capacité de garde, ilsl@ogs et équilibrés. Les
blancs de méme, avec une large palette aromattdas esés, nerveux, sont marqués par des notgardgue.

Vignoble et conduite
Sur les 17 ha, le vignoble blanc couvre 3 ha dgivéuen agriculture biologique (Label Qualité Fcah
Le rendement est de 20 a 40 hectolitres maximuheathre.

Cépages blancs
Ce vin blanc est un assemblage de Grenache Blaft)(dt Malvoisie (Bourboulenc a 60%).

Vinification et élevage

Les raisins sont cueillis manuellement en petitgpiénts de 40 kg.

lls sont éraflés puis mis en cuve pour une macargpelliculaire de 24 a 48 heures. Les raisins sorsuite égrappés et
Iégerement pressés sur pressoir horizontal de gstin. Nous effectuons ensuite une décantationree par le froid pour
clarifier les jus avant fermentation. Fermentaimmgue de 3 semaines & basse température apreagdevu

Dégustation et gastronomie

Blanc aromatique et fruité, sur une structure élégaen finesse.

A boire dans les trois années aprés embouteillagées notes de fraicheur, ce vin ira sur les $rdi¢ mer, terrines de poisson,
fromages de chévre au miel des Corbiéres.

Température de dégustation : 12°C.

Logistique

Bouteille Palette
Type Bordeaux tradition cétie feuille morte Dimensions 120x 80x 136.%5 cm
Hauteur 30.05 cm Poids 803 kg
Poids 1.28 kg Nb de couches 4

Carton Cartons/palette 4 x25=100
Dimensions 23.5x16 x 30.5 cm UCV/palette 100 x 6 = 600
Poids 7.81 kg Gencode
UCV/carton 6 avec croisillons Gencode bouteille | 3569401001612

Couche Gencode carton Millésime : 200§ 356946001617
Nb de cartons 25 Code palette
UCV/Couche 25x6 =150




